Por qué utilizar el Sistema de lavado Camrack® 4en 17?
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Lo primero que buscan los clientes para juzgar la limpieza de un restaurante es la cristaleria, la cuberteria
y la vajilla. Cambro puede ayudar a asegurar su marca con nuestro exclusivo sistema 4 en 1 que
protegera su cristaleria desde el momento en que sale del lavavajillas hasta que el vaso se coloca en la
mesa ayudando a mantener a sus clientes seguros. Ningln otro sistema puede proporcionar un lavado
eficaz, almacenamiento sanitario, gestion eficiente de inventario y transporte seguro e higiénico. Nuestro
innovador "disefio de pared cerrada" protegera su cristaleria de dedos sucios, roedores, insectos y otros
contaminantes que entran facilmente a través de los estantes de vidrio de pared abierta comunes. El
beneficio es una vajilla limpia para sus clientes. Y los Camracks eliminan la necesidad de volver a lavar su
cristaleria, lo que ahorra electricidad, agua, productos quimicos, mano de
obra, pelicula plastica y ayuda a preservar nuestro medio ambiente.

Almacenamiento
insalubre

Almacene su vajilla en nuestro nuevo
y compacto carro de platos ajustables
(ADCSC) que contiene todos

los tamaiios de platos hasta 30,5 cm.
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